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WASTLWIRT

HOTEL & RESTAURANT - GENUSSLEBEN SEIT 1499

Eigenes aus dem Keller

Wastlbrau- das traditionelle, leichte und feinmalzige Hausbier
Pfiff 0,2 - 2,80/ Seidl 0,3 - 3,40 / Kriigerl 0,5 - 4,50

Wastlwirt Selektion (Weingut Thaller - Oststeiermark)

Romantik Edition- Secco. Ein Cuveé von Merlot und Shiraz mit fruchtiger Exotik der Isabellatraube
sind ein harmonisches Buindel an Duftnoten von Ribiseln, Himbeeren und frischen Walderdbeeren.
Pfiffig und finessreich, als Aperitif, sowie zu leichten Gerichten gut geeignet, 11,5 Vol.
Gl.0,10 - 4,80/ FI.0,70 - 29,00

Wastlwirt Selektion (Mollands-Kamptal)

2021 WeiBer Sebastian - Griiner Veltliner, helles Gelbgriin, in der Nase reiches Fruchtbukett,
Apfel- und florale Noten, feine Wiirze, am Gaumen saftig, frisch, mit grtinen Veltlinerpfefferl,
feine Saurestruktur verleiht dem Wein Frische und Lange, 12,5 %Vol.
Gl.0,125-4,90/FI.0,75 - 27,00

Wastlwirt Selektion (Weingut Thaller - Oststeiermark)

2020 Romantik-Edition-WeilR - Ein Cuvée aus Chardonnay, WeiBburgunder und Rulander,
fruchtiger Nase nach Apfeln und Birnen. Am Gaumen vielschichtig, mit einem Hauch an Exotik.
Ein guter Begleiter flir Vorspeisen, zarten Hauptgerichten, fir herzhafte Stunden. 13 % Vol.
Gl.0,125-5,30/FI.0,75 - 29,00

Wastlwirt Selektion (Seewinkelhof-Neusiedlersee)
2020 Roter Sebastian - Cuvée aus Blauer Zweigelt, Blaufrankisch, Merlot. Tiefdunkles
Rubinrot, angenehme Krauternase nach dunklen Waldfriichten u. saftigen Zwetschken, am
Gaumen kraftige Fruchtgenuss , Weichseln, Heidelbeeren Zwetschke, Krauterbtischl (Thymian, . .
Rosmarin, Schwarztee),unterlegte Extraktste, weich, elegant mit tollem Fruchtspiel, mit GMMQM
sanften Tanninen, milder Saure und langer Abgang 13,5 % Vol.
Gl.0,125-5,70/FI1.0,75 - 29,00
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2017 Romantik-Edition-Rot - Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Shiraz, Merlot und Blaufrankisch
- Eine von Dérrobst und reifen Waldbeeren gepragt Nase. Aufregend, mit reifem Tannin und
Anklang von Schokonoten. Mit groBartigem Finish - bleibt lange am Gaumen. 14 % Vol.
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Hausbrand von der Zwetschke - vom ,Miillner Bauer* gebrannt,
im Eichenfass gereift u. daraus serviert,
Gl.0,02- 3,60




Lungauer Rauchkuchl
tiglich von 18.00 bis 21.00 Uhr

Am offenen Feuer unserer Rauchkuchl werden vor allem frische Zutaten zu einer regionalen
Kreation unseres Kiichenteams verarbeitet. Flir Sie steht eine Vielzahl von Vorspeisen,
Suppen und Desserts zur Selbst-Auswahl bereit und die Hauptspeisen werden sogar fiir Sie
als , Topfgucker” vor Ihren Augen zubereitet. Sie haben die Méglichkeit sich Ihr Abendessen
aus seperaten Gangen zum Einzelpreis zusammen zu stellen,
oder das gesamte Genusskulinarium zum Pauschalpreis zu genieen.

Genusskulinarium von der Rauchkuchl zum Pauschalpreis - 37,00 (Kinder 18,50)

Verhackertes und Eieraufstrich
Auswahl von saurem Gemdise mit Frischkasefillung
Bauernschinken vom Schinkenhobel
Gerauchertes Forellenfilet mit Oberskren
Gebackener Bergkase mit Preiselbeerobers
Vorspeisenteller - 13,50

Variation von Blatt- und Gemisesalaten
Rinderkraftbriihe mit Fleischstrudel
Sellerierahmsuppe
Salatteller oder Suppentasse - 5,50

Variation von Fischfilets
auf WeiRBweinsoRe mit cremiger Polenta und Ofengemiise
Gegrilltes Schweinefilet
auf Pilzrahm mit Erdapfelrosti und Prinzessinbohnen
Ragout vom Kalb
mit Eiernockerl und Kohlsprossen
Hauptspeisenteller - 21,00

Zwetschkenknédel mit Waldbeerensol3e,
Frichtevariation, Limette-Joghurtcreme,
Stracciatellaeis, Nougateis, Kirschkuchen,
Bauernbutter & Landkéase aus der Genussregion & von heimischen Hofen
Dessertteller - 13,50

Landhauskuchl

tiglich von 18.00 bis 21.30 Uhr, auf Vorhestellung bis 17.00 Uhr

Original Wiener Schnitzel
gebacken vom Kalb, klassisch mit Lungauer Petersilienerdapfeln
und Preiselbeeren - 23,90

Lungauer Bauernbratl
vom Schwein, mit gerdstetem Semmelknodel-Taler,
Sauerkraut und Hausbiersaftl - 20,90

Gebratene Linsenlaibchen
@ auf StiBkartoffelptiree - 19,90

Fiir unsere Kleinen
Spaghetti mit leckerer FleischsoRe - 7,90

Gerne konnen Sie auch ohne Vorbestellung Ihr Abendessen
mit Gerichten aus der Lungauer Rauchkuchl erganzen.

Weinempfehlung der Woche

Weingut Leth (Fels am Wagram)

2020/ 2021 Roter Veltliner - Biowein leuchtendes Gelbgriin, in der Nase dezent
nach weil3en Bliten, reife gelbe Friichte, dezente florale Aromatik mit
erfrischender Saure, wiirzig und extraktreich, am Gaumen stoffig und wunderbar
cremig, leichte Krauterwiirze, perfekt erganzt von reifer Saure. 12,5 % Vol.
Gl.0,125—5,10/ FI.0,75 - 28,00

Weingut Lehrner (Horitschon-Mittelburgenland)
2018 Blaufrankisch - tief dunkelrote Farbe, der Kérper machtig und fillig, am
Gaumen kompakt und wiirzig, im Abgang harmonisch ausgewogen; 13,5 %Vol.
Gl.0,125-5,50/FI.0,75 - 29,00




